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ZUTATEN ZUBEREITUNG
180g Zucker 1. Zucker in den Mixtopf geben und 10 Sek. / Stufe 10 pulverisieren, in
eine Schissel umfillen
180g Mehl
) 2. Mehl, Ovomaltine Salz und Backpulver zum Puderzucker in die
180g Ovomaltine . o .
1Pr. Sals Schissel geben und miteinander vermischen

17L  Backpulver 3. Butter weich in Stlicken, Eier und Milch in den Mixtopf geben und 20

Sek. / Stufe 3.5 vermischen
120g Butter weich

2 Eier 4. Mehl- / Ovimischung in den Mixtopf geben und 30 Sek. / Stufe 3.5
100g Milch vermischen
100g Ovi-Schoggi
5. Ovi-Schoggi mit einem Messer grob zerkleinern und 2/3 zur Muffin-
Masse geben, mit dem Spatel kurz unterheben

6. Masse auf 12 Muffinformchen verteilen, restliche Schokoladenstiicke

darUberstreuen und ca. 20 Min. bei 180°C in der Mitte des Ofens
backen

Das Rezept stammt von Ovomaltine und wurde fir die
Zubereitung im Thermomix umgeschrieben:

https://www.ovomaltine.ch/rezepte/ovomaltine-muffins



